Redisefio del plan de estudio de la Licenciatura en Biologia

Programa sinéptico de la unidad curricular: BIOLOGIA Y CULTIVO DE HONGOS COMESTIBLES
Unidad Curricular: Biologia y Cultivo de | Unidad Responsable: Dpto. de Biologia
Hongos Comestibles
Datos Unidad
Curricular

Modalidad | Tipo Dedicacion Dedicacion Total Unidad Curricular

Total Horas Total Horas
Cédigo | Semestre | T | P | L | HTSP | HTSNP | CA | por Semana | por Semestre
(HS=CA X 3) (HS X 16)

181402 8 2105 2 5 4 11 176

Prelaciones: Haber aprobado el séptimo semestre, es decir 117 CA
HSTP: Horas semanales de trabajo que se realiza en el aula o laboratorio y requiere preparacion y
trabajo adicional

HTSNP: Horas semanales que se realizan en el aula o laboratorio y no requieren de preparacion o
trabajo adicional

CA: créditos académicos

Justificacion

El curso teorico de Biologia y Cultivo de Hongos Comestibles, se inserta en el area de
formacién profesional, de la Licenciatura en Biologia con el objeto de formar al
estudiante en la ultima etapa de su especializacion. La informacion se incluye en temas
relacionados con aspectos del desarrollo actual de la tecnologia del cultivo de hongos
comestibles: su importancia, aspectos bioldégicos que permiten su cultivo, naturaleza de
los sustratos y técnicas de cultivo.

La formacion pretende que el estudiante desarrolle el habito de crear soluciones e
improvisar respuestas a problemas biologicos relacionados con el cultivo y propagacion
de hongos comestibles. Se le crearan condiciones Optimas, dentro de nuestras
posibilidades, para que comience a conducir una investigacion y la lleve a buen término
con ayuda de comparieros y Profesores. Se le dara la oportunidad de que compare las
escalas de investigacion y detecte los problemas que trascienden de los incrementos de
escala hasta nivel de planta piloto. Se le hara ver al estudiante la necesidad de precisar
los aspectos econdmicos de los diferentes procesos con los que pueda relacionarse. Se
le ayudara a entender la necesidad de comprender que el cultivo de estos hongos es
una disciplina multidisciplinaria en la que tendra que interactuar con otros profesionales,
prepararlo para el desempefio de funciones orientadas a la produccién, control de
calidad e implementacion de estas tecnologias a nivel industrial.

Requerimiento

El curso requiere que el estudiante pose conocimientos previos en Bioquimica,
Genética, Biologia Celular, Microbiologia y Fisiologia animal.
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Objetivos especificos

e Demostrar conocimientos tedricos-conceptuales sobre: la importancia de los
hongos comestibles, y su produccion a nivel global y nacional. Biologia de los
hongos y su clasificacion. Curvas de crecimiento y los factores que determinan el
crecimiento y la fructificacion de los hongos comestibles.

e Revelar dominio de los procedimientos para: el cultivo de hongos comestibles,
obtencion y Mantenimiento de cepas de hongos comestibles, preparacion de
inodculos y control de calidad de los mismos, rocedimiento de cultivo incubacion y
cosecha de los hongos comestibles.

Contenido

UNIDAD I. IMPORTANCIA DEL CULTIVO DE HONGOS COMESTIBLES

Tema 1.- Historia del consumo y produccion de hongos comestibles.

Tema 2.- Produccion mundial de hongos comestibles.

Tema 3.- La industria de hongos comestibles en Hispanoameérica.

Tema 4.- Produccion de hongos comestibles en Venezuela

UNIDAD II. BIOLOGIA DE LOS HONGOS

Tema 1.- El reino fungi: Caracteristicas distintivas de los hongos, morfologia y
estructura, nutricion, habitad, funciones en la naturaleza, taxonomia.

Tema 2.- Filo Basidiomycota: ElI micelio de los Basidiomycota, el septo, los
basidiocarpos, la basidia, las basiodiosporas, ciclo de vida.

Tema 3.-. Morfologia, taxonomia y biologia del género Pleurotus

UNIDAD IIl CRECIMIENTO Y FRUCTIFICACION DE LOS HONGOS COMESTIBLES.
Tema 1.- Definicién del crecimiento de los hongos: curvas de crecimiento, fase de
latencia, fase exponencial, fructificacion, fase de declinacion, fase estacionaria y
muerte.

Tema 2.- Factores que afectan el crecimiento de los hongos comestibles en medios
solidos: Naturaleza del sustrato, temperatura, pH, humedad ambiental, humedad del
sustrato, tamafio de particula, disponibilidad de oxigeno, iluminacion.

UNIDAD IV CULTIVO DEL HONGO DEL GENERO Pleurotus

Tema 1.- Esquema general del cultivo de un hongo comestible

Tema 2.- Obtencién de cepas: medios de cultivo, aislamiento vegetativo a partir del
carpofago, aislamiento a partir de esporas.

Tema 3.- Mantenimiento de las cepas: esporada, mantenimiento por corto tiempo en
cuias, almacenamiento en papel de filtro, liofilizaciébn, almacenamiento en nitrégeno
liquido.

Tema 4.- Preparacion de indculos: seleccion y preparacion de recipientes y sustratos
para el inoculo. Preparacion de inoculo primario y secundario. Inoculacién con micelio.
Inoculaciéon con inoculo liquido. Incubacién, almacenamiento y control de calidad de los
in6culos. Ensayos de produccion.

UNIDADV SIEMBRA, INCUBACION Y COSECHA.
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MERTID A VENEZUETLA

Tema 1.- Criterios de seleccion y evaluacion del sustrato para el cultivo: materias
primas, composicion quimica, desechos lignocelulosica, desechos agroindustriales.
Tema 2.- Tratamiento de los sustratos: Operaciones preliminares. Esterilizacion,
tratamientos con agua caliente, pasteurizacion, composteo, esterilizacién quimica.
Tema 3.- Recipientes y sistema de cultivo: bolsas de polietileno, bandejas, blogues de
sustrato

Tema 4.- Siembra: caracteristicas del lugar para la siembra. Métodos y cuidados
durante la inoculacion. Elinoculo. Tasa de inoculacion.

Tema 5.- Incubacion: Caracteristicas de la sala de incubacién, temperatura, humedad
del aire, riego, ventilacién, iluminacion.

Tema 6.- problemas en el desarrollo de los cultivos: plagas, enfermedades, anOmalas
Tema 7.- Cosecha. Rendimiento, productividad

Tema 8.- Presentacion de los hongos en el mercado

Estrategias Metodoldgicas

1.- Clases magistrales dictadas por el profesor

2.- Lecturas seleccionadas de la bibliografia

3.- Estudio de caso de cultivos de hongos comestibles Nivel artesanal, intermedio e
industrial aplicaciones industriales de los microorganismos

4.- Dictado de seminarios por parte de los estudiantes.

Estrategias de Evaluacion

3 examenes parciales - 70%
3 seminarios - 20%

Discusion de casos -10%

Bibliografia
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